
BEEF TATAR 
serviert mit 

knusprigem Schwarzbrot, 
Trüffelmayonnaise 

und Tomaten-Pfefferrelish

BEEF TARTARE
served with 

crispy brown bread, 
truffle mayonnaise

and tomato-pepper relish

21 50

BIRNEN-
CARPACCIO
mit Rucola, Walnüssen,

Blauschimmelkäse, Trüffelhonig 
und Karreespeck

PEAR CARPACCIO
with rocket salad, walnuts,
blue cheese, truffle honey

and bacon

VORSPEISEN & SUPPEN
 STARTERS & SOUPS

ROTE RÜBEN 
HUMUS 

mit lauwarmer Pita, Feta
und Petersilienpesto

BEETROOT HUMUS
with luke-warm pita, feta cheese

and parsley pesto

16 50

18 90

Eat more
SOUP

RINDSSUPPE
mit Gemüse und Fleischeinlage

CONSOMME OF BEEF
with vegetables and meat garnishes

9 50

K Ü R B I S C R E M E -
SUPPE

mit Kernöl und Weinschaum 

PUMPKIN 
CREAM SOUP

with pumpkin seed oil 
and white wine foam

9 50

BROTKORB MIT SALZBUTTER & AUFSTRICH - € 6,00 PRO PERSON

BREAD WITH SALT BUTTER & SPREAD - € 6,00 PER PERSON



SPECIALS

ROTE RÜBEN 
RISOTTO

mit Apfel 
und karamellisiertem Ziegenkäse

BEETROOT RISOTTO
with apple 

and caramelized goat cheese

22 50

POWER BOWL
mit Schmorgemüse, Hendlstreifen,

Avocado und Asia Reis

POWER BOWL
with stewed vegetables, 
chicken stripes, avocado 

and Asia rice

ROTES
KICHERERBSEN-

CURRY
mit Spinat, Wintergemüse

und Limetten-Korianderreis

20 50

RED
CHICKPEA CURRY

with spinach, winter vegetables
and lime-coriander rice 

VITAMIN BOWL
mit Salat, Burrata, 

geröstete Mandeln, Speck 
und Marillen

VITAMIN BOWL
with salad, Burrata,

roasted almonds, bacon
and apricot

mit Garnele 
oder Hühnergeschnetzeltes

+ € 10,50
with prawn

or chicken ragout
+ € 10,50

Vorspeise / starter - € 15,50
Hauptgang / main course - € 23,50

Vorspeise / starter - € 19,50
Hauptgang / main course - € 27,50



19 50

KNUSPRIGER 
HENDL BURGER

Feines Hühnerfilet 
in knuspriger Pankopanade 
auf Vogerlsalat, Tomaten, 

selbst eingelegten Hauszwiebeln, 
Marillen-Chutney 
und Sour-Cream

CRISPY CHICKEN
BURGER

fine fillet of chicken 
in crispy panko coating

on field salad, tomatoes,
home marinated onions,

apricot-chutney
and sour-cream

BURGER | BURGER

ALM
BURGER

Saftiges Rinder–Patty 
mit würzigem Tiroler Käse und 

Speck auf Salat, Tomaten, 
selbst eingelegten Hauszwiebeln,

süßer Senf und Kren

juicy beef patty
with spicy Tyrolean cheese 

and bacon,
salad, tomatoes,

home marinated onions,
sweet mustard and horseradish

19 50

18 50

VEGANER BURGER
Knuspriges Kichererbsen Patty 

auf Rucola, Tomaten, 
selbst eingelegten Hauszwiebeln

und vegane Basilikum-Mayo

VEGAN BURGER
crunchy chickpea patty

with rocket salad, tomato,
home marinated onions

and vegan basil-mayonnaise

EXTRAS BURGER:

POMMES FRITES / FRENCH FRIES + € 5,50
KLEINER GEMISCHTER SALAT / SMALL MIXED SALAD + € 5,50

SÜSSKARTOFFELPOMMES / SWEET POTATO FRIES + € 6,50



FISCH | FISH

GARNELEN 

auf Aioli Linguini

KING PRAWNS

with Aioli linguine

ZANDERFILET

auf Salbeirisotto,
Kürbiskernpesto

und Pilzen

FILET OF PIKEPERCH
with sage risotto,

pumpkin seed pesto
and mushrooms

29 50

28 90

DAS Wiener | THE Viennese

WIENER 
KALBSSCHNITZEL

mit Erdäpfel-Vogerlsalat 
und Preiselbeeren

32 00

WIENER
SCHNITZEL OF VEAL

with potato-field salad
and lingonberries



STEAK VOM
BEIRIED

250 Gramm
mit Karfiolcreme,
Rosmarinerdäpfel

und Schmortomate

SIRLOIN STEAK

250 gram
with cauliflower cream,

rosemary potatoes
and stewed tomato

4650

FLEISCH | MEAT

36 50

RAGOUT 
VOM ARLBERGER 

EDELHIRSCH
mit hausgemachten Spätzle,
Rotkraut und Preiselbeeren

RAGOUT OF LOCAL VENISON

with homemade spaetzle,
red cabbage and lingonberries

als Surf & Turf mit 3 Garnelen
+ € 9,00

as Surf & Turf with 3 prawns
+ € 9,00

SPARERIBS

mariniert in hausgemachter 
Barbecuesauce
mit Sour-Cream, 

Jungzwiebel, Coleslaw
und Pommes frites

marinated in homemade 
barbecue sauce
with sour cream, 

young onion, coleslaw
and french fries

26 50



SCHOKOLADENKUCHEN
gefüllt mit Walnüssen & Madeln
und Orangen-Mascarponecreme

CHOCOLATE CAKE
filled with walnuts & almonds 

and orange-mascarpone cream 

11 50

WARMER APFEL -
BIRNEN CRUMBLE

mit Vanilleeis

11 90

WARM APPLE -
PEAR CRUMBLE
with vanilla ice cream

VANILLE-PANNACOTTA
mit Waldbeeren

VANILLA-PANNA COTTA
with wild berries

10 50

KÄSE VARIATION
Schmankerl von der Sennerei St. Anton

mit Chutney, Feigensenf 
und Nüssen

VARIATION OF CHEESE
Delicacies of the local Alpine dairy

with chutney, fig mustard
and nuts

16 90

DESSERT

DESSERTBEGLEITER
Süßwein Beerenlauslese     0,1 lt.     €  11,00

Espresso Martini          €  14,50
Café Umbra (Espresso & Umbra Gin)     € 9,50


